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Restaurant IN VIVO LUXEMBOURG

HEALTHY FOODS,
PREMIUM QUALITY
 
In Vivo vous propose chaque jour une cuisine maison 
associée à une carte savoureuse et variée.
Les amateurs de sushi ne seront pas en reste avec une 
séléction variée à la fraîcheur inégalée.

DELICIOUS COCKTAILS
PREMIUM QUALITY
DELICIOUS FOOD



CHAQUE MIDI EN SEMAINE, NOUS VOUS PROPOSONS PLAT DU JOUR ET SUSHI LUNCH 
 
SUSHI LUNCH 16   OU   24 PIÈCES .........................................  24,50 €   OU   29,50 €
ENTRÉE.......................................................................................................... 6,00 €
PLAT............................................................................................................ 12,50 €
ENTRÉE + PLAT............................................................................................. 15,50 €

ENTRÉES
Soupe miso (5.6)............................................................................................... 6,50 €
Minestrone maison ........................................................................................ 7,00 €
Velouté de patate douce et curry .................................................................... 7,00 €

SALADES
Salade In Vivo (3.5.6.10)..................................................................................... 22,90 €
(Salade croquante, légumes, brochette de poulet yakitori et gyozas vapeurs)
Salade fraîcheur végétarienne (2.3.10).............................................................. 16,90 €
(Salade croquante, méli mélo de légumes et fruits frais de saison )
Salade de poulet (3.10).................................................................................... 17,90 €
(Salade croquante, inaigrette au soja et huile d’olive)
Salade vosgienne (3.10)................................................................................... 17,90 €
(Salade croquante, Pdt, lardons, oeufs, croutons)
Assaisonnement au choix : vinaigrette soja, ail, huile d’olive (4) 
ou jus de citron pressé et filet d’huile d’olive.

PLATS
Entrecôte argentine 300g (Grillé ou crème champignons des bois) (3)............. 32,90 €
Saumon roti (Caramélisé et crumble de noix) (1c.3.5)......................................... 23,90 €
Dos de cabillaud (Ecrevisses et moules crémées) (3.5.6.8.12).............................. 26,90 €
Filet de poulet (Grillé aux champignons et romarin)........................................ 20,90 €

PATES
Gnocchis alla sorrentina gratinés (Tomate, basilic, mozza et parmesan) (2.3.12).17,90 €
Penne carbonara (Oeufs, lardons, crème, parmesan) (1.2.12).............................. 16,50 €
Tagliatelle dell’ortolana (Légumes poëlés) (1.2.3).............................................. 16,50 €

DESSERTS
Crème brulée (2.12) ........................................................................................... 7,90 €
Tarte du jour (2.12)............................................................................................. 7,90 €
Fondant au chocolat (2.12)................................................................................. 8,90 €
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ENTRÉES JAPONAISES
Edamame (4) ................................................................................................... 6,50 € 
(Fèves de soja servies avec cosses, cuites à la vapeur)
Gomo Wakame (4.10) ........................................................................................ 7,00 € 
(Salade d’algues assaisonnée à l’huile de sésame) 
 
 
 SASHIMI (5 PIÈCES)
Sake : Saumon (5) ........................................................................................... 7,80 €
Magoro : Thon (5.10.11)...................................................................................... 8,50 €
Tataki Magoro : Thon mi-cuit (1a.4.5.10).............................................................. 8,50 €
Madai : Daurade (5) ......................................................................................... 7,50 €
Hotategai : Coquille Saint-Jacques (7) ............................................................. 8,50 €
Tako : Poulpe (7) .............................................................................................. 8,00 € 
 

NIGIRI (2 PIÈCES)
Sake : Saumon (5.10.11)...................................................................................... 7,50 €
Magoro : Thon (5.10.11)...................................................................................... 8,00 €
Madai : Daurade (5.10.11).................................................................................... 7,50 €
Ebi : Crevette (6.10.11)........................................................................................ 7,50 €
Tako : Poulpe (7.10.11)........................................................................................ 8,00 €
Tamago : Omelette (1a.2.10.11)............................................................................. 6,00 €

Notre savoir-faire...

NOS SUSHI
DÉCOUVREZ 

SUSHI LUNCH
Lundi à vendredi

12h - 14h

16 pcs : 24,5 €
24 pcs : 29,5 €

Restaurant IN VIVO LUXEMBOURG
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FRUITS ROLL (8 PIÈCES)  
Tropical Roll : Mangue, scampis & fromage frais 
(2.4.6.10.11.12)................................................................... 12,90 €
Strawberry Roll : Saumon, fraise & fromage frais 
(2.4.5.10.11.12)................................................................... 14,00 €
Caribbean Roll : Saumon, mangue & fromage frais 
(2.4.5.10.11.12)................................................................... 12,90 €

MAKI ROLL (8 PIÈCES)  
Cucumber Maki (10.11).................................................... 9,50 €
Tuna Maki (5.10.11)......................................................... 12,50 €
Salmon Maki (5.10.11)..................................................... 12,00 €
California Roll : Surimi & avocat 
(1a.2.4.5.6.10.11.12) ............................................................. 11,50 €
California Roll : Saumon & avocat 
(1a.2.4.5.6.10.11.12) ............................................................. 11,50 €
Z-Roll : Scampis, mayo & huile de sésame épicé 
(1a.2.4.6.10.11) .................................................................. 12,50 €
Ebi Maki : Scampis, mayo japonaise, herbes & sésame 
(1a.2.4.6.10.11)................................................................... 13,50 €
Avocado Maki (10.11) .................................................... 10,50 €
Tempura Maki : Saumon, scampis frits, fromage frais 
(1a.2.4.6.10.11)................................................................... 13,50 €

COMBO 
 
Sashimi appetizer (4.5.6.7.10) .......................................... 21,50 € 
10 pièces 
Sushi appetizer (1a.4.5.6.7.10.11.12) ..................................... 19,50 € 
10 pièces 
Vegetarian maki combo (4.10.11) .................................... 25,50 € 
20 pièces de maki aux légumes & fruits
Sushi combo (1a.4.5.6.7.10.11.12) ........................................ 34,50 € 
20 pièces de nigiri & de maki variés
Sashimi combo (1a.4.5.6.7.10.11.12) ..................................... 35,50 € 
20 pièces accompagnées d´un bol de riz
Sushi Sashimi combo (1a.4.5.6.7.10.11.12)............................ 37,50 € 
24 pièces de nigiri, maki & sashimi variés 
 
Sushi Spécial (1a.4.5.6.7.10.11.12)........................................ 65,00 € 
Pour 2 personnes (60 pièces) 
 
Sushi Spécial (1a.4.5.6.7.10.11.12) ........................................ 89,50 € 
Pour 3 personnes (75 pièces)
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SOFTS 
 
Coca-Cola, Coca Zero................................................... 3,20 €
Fanta orange................................................................ 3,20 €
Jus de fruits................................................................. 3,20 €
Sprite........................................................................... 3,20 €
Nestea.......................................................................... 3,20 €
Schweppes Tonic ou agrumes et bitter lemon............... 3,20 €
Viva 25 cl..................................................................... 3,20 €
Rosport 25 cl................................................................ 3,20 €
Viva 50 cl..................................................................... 5,00 €
Rosport 50 cl................................................................ 5,00 €
Viva 1l.......................................................................... 6,50 €
Rosport 1l..................................................................... 6,50 €

COCKTAILS SANS ALCOOL
 
Rising Sun ......................................................................7,00 € 
Jus d’orange, jus d’ananas, jus de pamplemousse, 
grenadine
Shirley Temple ................................................................6,00 € 
Canada Dry, jus d’orange, grenadine
Piña colada Virgin ...........................................................8,00 € 
Crème de coco, crème, jus d’ananas
Virgin Mojito ...................................................................9,00 € 
Citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, Sprite

CHAMPAGNES
Champagne Bagnost (11) 0,75 l.......................................59,50 €
Moët & Chandon (11) 0,75 l.............................................89,00 €
Bernard Massard “Cuvée De L’ecusson” (11) 0,75 l..........39,50 €

BOISSONS



APÉRITIFS
Coupe de Champagne Bagnost (11).................................11,00 €
Coupe Bernard Massard (11).............................................8,00 €
Aperol Spritz (11).............................................................11,00 €
Kir crémant (11).................................................................8,50 €
Kir Royal (11)...................................................................11,50 €
Kir vin blanc (11)...............................................................7,50 €
Porto blanc (11) ou rouge (11).............................................6,00 €
Ricard..............................................................................5,50 €
Martini Bianco (11), Rosso (11)...........................................6,00 €
Picon Bière (11).................................................................7,00 €
Campari ou Cynar............................................................6,00 € 
 
 
Gin Bombay Saphire......................................................11,00 €
Gin Hendricks................................................................11,50 €
Gin Mare........................................................................11,50 €
Gin Monkey...................................................................11,50 €
Adjuvant Fever-Tree tonics : Tonic Water Mediterranean, 
Tonic Water Premium Indian, Ginger Beer, Ginger Ale. 
 

Vodka Eristoff..................................................................6,00 €
Vodka Grey Goose Classic.............................................11,00 €
Bacardi Carta blanca........................................................7,00 €
Bacardi Carta Oro............................................................7,00 €
Bacardi reserva 8 ans......................................................8,50 €
Diplomatico reserva exclusiva.........................................8,50 €
Crodino...........................................................................3,50 €

BIÈRES EN BOUTEILLES 
 
Battin Blanche 0,33 l..................................................... 4,00 €
Battin Gambrinus 0,33 l................................................ 4,00 €
Asahi Silver (JPN) 0,33 l............................................... 5,50 €
Corona (MX) 0,33 l........................................................ 5,50 €
Clausthaler sans alcool (D) 0,33 l.................................. 3,50 €
Battin Triple 0,33 l........................................................ 4,50 €
Battin EdelPils (standard) 0,33 l.................................... 4,00 €

Restaurant IN VIVO LUXEMBOURG



COCKTAILS
Classic Mojito................................................................12,00 € 
Citron vert, menthe fraîche, Bacardi et soda 

Mojito Fraise.................................................................12,50 € 
Citron vert, menthe fraîche, fraises, Bacardi et soda 

Mojito Fruits de la passion.............................................12,00 € 
Citron vert, menthe fraîche, fruits de la passion, 
Bacardi et soda 
 
Caïpirinha......................................................................11,50 € 
Citron vert, sucre de canne, Cachaça 

Caïpirinha Fraise............................................................12,00 € 
Citron vert, fraises, sucre de canne, Cachaça 

Caïpirinha Fruits de la passion.......................................11,50 € 
Citron vert, fruits de la passion, sucre de canne, Cachaça 
 
Green Garden.................................................................11,50 € 
Citron vert, Bitter Lemon, vodka verte, crème de cassis 

Black Apple...................................................................11,50 € 
Citron vert, jus de pommes, blue curaçao, vodka noire 
et cannelle 

Daïquiri (fraise, fruits de la passion)..............................11,00 € 
Rhum, purée de fruits, sucre 

Margarita (classique, fraise)..........................................11,00 € 
Tequila, purée de fruits, sucre 

Mai Tai..........................................................................12,00 € 
Rhum blanc, rhum brun, jus d’ananas, sirop d’orgeat 

Long Island Iced Tea......................................................13,50 € 
Vodka, rhum blanc, gin, triple sec, tequila, Coca Cola

Piña colada...................................................................12,50 € 
Rhum Bacardi, purée de coco, crème, jus d’ananas 
 
Adiós Motherfucker (AMF).............................................12,50 € 
Vodka, Tequila, rhum, gin, Curaçao bleu, jus de citron, 
Sprite 
 
Sexfriend.......................................................................12,50 € 
Gin, vodka, tequila, Malibu, jus d’orange, jus d’ananas, 
grenadine 
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VINS ROUGES
                                                                                      VERRE BOUTEILLE 
LUXEMBOURG 
 
La petite Fleur des rochers, Pinot Noir................ 8.50 € 45,50 € 

FRANCE 
 
Château Fontesteau Haut Médoc (11)..............................52,00 € 
 
Château La Commanderie Lalande Pomerol (11)..............51,00 € 
 
Château Couronneau, Bordeaux supérieur......................30,00 € 
 
Côtes-du-rhône, Domaine Grosset (11)................. 7,20 € 34,00 € 

ESPAGNE 
 
Beronia Rioja Réserve, Tempranillo................................34,00 €
 
CHILI 
 
Cabernet sauvignon, Domaine Indómita (11)......... 7,00 € 30,00 €

VINS ROSÉS
                                                                                      VERRE BOUTEILLE 
 
Côtes-de-provence, Domaine Anticaille (11)......... 6,80 € 28,50 €
Côtes-de-provence, Domaine Lolicé (11).............. 7,00 € 29,00 € 
 

VINS BLANCS
                                                                                      VERRE BOUTEILLE

LUXEMBOURG 
 
Domaine Thill Grand 1er Cru Pinot Gris (11)........... 7,00 € 34,50 €
Riesling 1er Cru (11).............................................. 7,80 € 37,00 € 

FRANCE 
 
Luc Pirlet Reserve Chardonnay........................... 7,50 € 34,00 €
Chablis Village, Vieilles vignes Domaine Hamelin..........39,00 €
Château Belingard, Montbazillac Réserve........... 8,00 € 36,00 €
Coteaux-du-layon Domaine Cady....................... 8,00 € 36,00 €
 
PORTUGAL 
 
Lello Douro......................................................... 6,50 € 29,50 €                                                                               
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DIGESTIFS
Limoncello......................................................................5,50 €
Amaretto ou Bailey’s (12)...................................................7,00 €
Sambuca.........................................................................7,00 €
Grand Marnier ou Cointreau.............................................7,00 €
Get 27.............................................................................6,50 €
Cognac............................................................................6,50 €
Vieil Armagnac VSOP......................................................7,50 €
Calvados.........................................................................7,50 €
Poire Williams, Mirabelle ou Framboise...........................7,00 €
Vielle Prune.....................................................................7,00 €
Marc Gewurztraminer ou de Bourgogne...........................8,50 €
Grappa di Brunello...........................................................8,50 €

WHISKY ET SCOTCH
Johnnie Walker Red, J&B, 
Jack Daniel’s...................................................................7,50 €
Talisker Single Malt 10 ans d’âge.....................................9.50 €
Dewar’s 12 ans d’âge.....................................................10.50 €
Oban single Malt 14 ans d’âge.......................................12.00 €

Supplément soft (Coca, jus ou soda)................................3,20 €

CAFÉS & THÉS
Thés
(Noir, vert, rouge ou infusion) ..........................................3,40 €
Café & Expresso..............................................................3,00 €
Cappuccino italien ou chantilly (3.12).................................2.90 €
Lait russe (12)...................................................................4,00 €
Expresso double..............................................................4.00 €
Expresso macchiato........................................................3.50 €
Chocolat chaud (3.12)........................................................4,00 €
Chocolat viennois (3.12).....................................................4,50 €
Café Baileys (12)...............................................................5,50 €
Irish coffee (12).................................................................8,50 €
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LISTE DES 14 ALLERGÈNES ALIMENTAIRES

(1) Gluten / Gluten
(2) OEuf / Egg
(3) Arachides / Peanuts
(4) Soja / Soja
(5) Poissons / Fish
(6) Crustacés / Shellfish
(7) Mollusques / Molluscs
(8) Fruits à coques / Fruit with shells
(9) Céleri / Celery
(10) Sésame / Sesame
(11) Anhydride sulfureux / Sulfites
(12) Lait y compris lactose / Milk or lactose
(13) Lupin / Lupin
(14) Moutarde / Mustard
1. Gluten
a : blé - b : seigle - c : orge - d : avoine - e : épeautre - f : blé de Khoro-
san (kamut)
8. Fruits à coque
a : amandes - b : noisettes - c : noix - d : noix de cajou - e : noix de 
pécan
f : noix du Brésil - g : pistaches - h : noix de Macadamia


